DONNAFUGATA




Eine leidenschaftliche Vision

rfindungsgabe, Wissen, tief verankerte Wurzeln.

Donnafugata besitzt Kopf und Herz, lebt von
Ideen und Emotionen. Ein Unikum besonderer Art,
ein Geflige aus Erdboden, Arbeit, Erfahrungen, aber
auch Sonnenstrahlen, mit einem prachtigen und
reichen Kern. Es gibt keine Geheimnisse, wir sind
uns nur selbst treu: Mit dem Willen, nie anzuhalten,
sondern weiterzufahren und Herausforderungen
anzunehmen. Denn wenn es sich um Qualitatswein
handelt, kann man Exzellenz nie fur abgemacht
halten, sie wird Tag fur Tag erobert, im Weinberg, im
Keller, in der Konfrontierung auf dem Markt.
Es gibt keine halben MaBnahmen, bequeme Kurzwege,
daflr aber die begeisternde Perspektive, als
Protagonist der Gegenwart den Weg zu einem
modernen Sein zu suchen, ohne je mide zu werden,
das Wunder eines herrlichen und auBergewdhnlichen
Erdfleckens zu bestaunen - Kreuzpunkt tausendjahriger
Kulturschichten. FUr uns bedeutet Sizilien nicht nur
einen geografischen Bezugspunkt, die Solaritat
eines dem Horizont zugewandten Territoriums,
sondern auch einen Seelenzustand, die VerheiBung
einer Magie, die dein Herz erobern kann.

L I:,r'
L
ot A

G/acomo Rallo



Eine Familie, eine Tradition
onnafugata wurde in Siziien von einer Familie
DgegrUndet, die stets von den auBerordentlichen
Onologischen Potenzialitdten inres Landes Uberzeugt
war und Uber 150 Jahre Erfahrungen mit Qualitatswein
verflgt. Im Bewusstsein, dass Wachstum und
Aufwertung  eine  standige  Bereitschaft  fur
Veranderungen voraussetzen, riefen  Giacomo Rallo
und seine Frau Gabriella 1983 ein neues
Produktionsprojekt ins Leben: Donnafugata.
Ein  Abenteuer, das in den historischen
Familienkellereien in Marsala und in den Weinbergen
von Contessa Entellina, im Herzen des waestlichen
Siziliens begann und spater auch auf die Insel
Pantelleria fUhrte. Bald standen den Eltern die
Sprosslinge José und Antonio zur Seite, und der
Betrieb beschleunigte noch entschiedener die Schritte
zur erstrebten ‘extremen’ Qualitat: Ein auf Detailpflege
ausgerichtetes Projekt, das in  untermehmerischen
Entscheidungen mit stets hdheren Zielsetzungen
gipfelte. Und fur die Zukunft ? Die Jungsten, Gabriella
und Ferdinando, findet man bereits in “full immersion”
inmitten der familieneigenen Reben.




Die Herausforderung
auBerster Qualitat

Der Weg zur Qualitét scheint bekannt und bewahrt, fihrt
jedoch bei néherer Betrachtung nie bis in die
Zielgerade. Die qualitativen Konturen werden standig neu
gezeichnet, da zum einen der immer besser informierte
Verbraucher wachsende Anspriche stellt, und zum
anderen dem Produzenten progressives Know-how zur
Verflgung steht. Eine Herausforderung, der Donnafugata
mit einem von Winzerleidenschaft beseelten Projekt flr
auBerste Qualitat begegnet, das fir den Nachvollzug des
erstrebten stéandigen Qualitatszuwachses das System der
Produktionskontrolle noch ausgefeilter und rigoroser
gestaltet und signifikative Investitionsstrategien adoptiert.

Gezielter Weinbau

Ungemindert der unabdingbaren Préamissen fir modernen
Qualitatsweinbau (Auswahl der geeignetsten Boden, Affinitét
der Rebsorte mit dem pedoklimatischen Kontext, hohe
Pflanzdichten, niedrige pro Stock-Ertréage, rigorose
Erziehungs- und Schnittsysteme), wird im gezielten Weinbau
die Detailpflege grof3 geschrieben.

Ausschlaggebend fur die Entscheidungen des angefangen
von der noch vor der Lese vorgenommenen Direktverkostung
des standig im Feld présenten Teams, ist die Kenntnis der
diversen Weinberg-Typologien und der daraus zu erzielenden
Gewachse, ebenso wie das analytische und vergleichende
Studium der statistischen Daten Uber den klimatischen
Verlauf. Diese auf die Fokussierung der Interaktion des
Weinbergs mit dem Ambiente ausgerichtete Présenz zielt
darauf, das adaquateste physiologische Gleichgewicht der
Reben herzustellen.

Objektive dieses Weinbaukonzepts sind mdglichst
exhaustive Vorkenntnisse, fristgerechter Einsatz, kurz, die
Gewinnung hochwertigster Trauben und ihre Lese bei

qualitativ optimaler Beerenreife.
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Prazisions-Onologie

Unter BerUcksichtigung der unterschiedlichen Weinberg-
Typologien und der erwlnschten Weine, verfolgt das
Technikerteam von Donnafugata auf der Suche nach
Hochstqualitat die Entwicklung der Weine — angefangen vom
garenden Most, wéhrend der Reife im Edelstahl und in
Barriques, vor und nach der Abflllung — mit kontinuierlichen,
systematischen Degustationen. Die organoleptischen
Ergebnisse dienen dem qualitativen Gesamturteil der im
Keller gelagerten Weine und stltzen sich auf die
Analysedaten des Labors. Den Einsatz modernster, die
sensorischen  Qualitdtsmerkmale  unserer ~ Weine
respektierenden Technologien begleitet eine methodische
und gewissenhafte Produktionskontrolle — stets im Rahmen
einer auf die Antizipation neuer Geschmackstendenzen
tendierenden Langzeit-Vision. Uberpriifung der effektiven
Zielumsetzung, die Applikation innovativer Justierungen auf
die laufenden Arbeitsvorgange in Weinberg und Keller, um
Jahr fur Jahr die Qualitat der Weine des Hauses Donnafugata
zu steigern: Das bedeutet Prézisions-Onologie.

Hoéchstqualitat

15-20%

1.000
60
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Contessa Entellina

Ein auBergewohnliches Mikroklima

ie Farben und das Licht dieser einzigartigen

Landschaft sind unvergesslich. Die Silhouetten der
mit Weinbergen bedeckten Hlgel, die sich am Horizont
verlieren, eine Wechselfolge unzahliger Grin- und
Gelbschattierungen in einem Fest der Natur.
Das Territorium von Contessa Entellina genieBt ein flr
den Weinbau ideales Klima: Milde Winter und Sommer
mit starken Schwankungen zwischen Tages- und
Nachttemperaturen, die fir die Erzeugung von gesun-
den, perfekt ausgereiften und aromareichen Trauben
grundlegend sind. In diesem Gebiet hat die Rebe ihr
ideales Habitat gefunden, wie alljahrlich die guten
Ernteergebnisse zeigen. Hier, in den Weinbergen und
Vinifizierungskellern, pulsiert das Herz von Donnafugata.

Donnafugata, ein mit dem
Territorium verknUpfter Name

in literarisches Zitat, aus dem groBartigen

Romanwerk ,Der Leopard” von Giuseppe Tomasi
di Lampedusa: Der Name Donnafugata bezeichnete
die Landereien des Fursten von Salina im Herzen des
Belice und insbesonders das Palais in Santa
Margherita, in dem sich einige Hauptszenen des
berthmten Werks abspielen und wo die habsburgi-
sche Konigin Maria Carolina, Gemahlin von
Ferdinand IV. von Bourbon, nach ihrer Flucht aus
Neapel, das von den napoleonischen Truppen
Murats besetzt worden war, Aufnahme gefunden
hatte. An das Ereignis erinnert der Frauenkopf mit
windverwehten Haaren, der alle Flaschen von
Donnafugata ziert.

Die DOC Contessa Entellina wurde 1994 verliehen
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Hochstqualitat

ach Hochstqualitdt forschend, wurde auf
Donnafugata im August 1998 erstmals die
Nachtlese experimentiert - eine technische
Entscheidung fur gezielten Weinbau und Prézisions-
Onologie, der folgende Uberlegungen zu Grunde lagen:

1. In Sizilien erreicht Anfang August als erste
Rebsorte die Chardonnay Vollreife. Die
Tagestemperaturen liegen haufig tber 35 °C und
die Risiken hinsichtlich unerwunschter
Gérprozesse wahrend des Traubentransports vom
Weinberg in den Keller, sowie der Verfllichtigung
von Aromen bei der Pressung sind beachtlich.
Nachts sinken die Temperaturen hingegen auf 16-
18 °C: Idealbedingungen, um Trauben mit
unversehrtem organoleptischen Potential in den
Keller zu liefern — die beste Voraussetzung fur
elegante, komplexe und langlebige Weine.

2. Auf Donnafugata werden die weien Trauben
zur Wahrung des Aromenprofils bei einer
Temperatur von ca. 10 °C gepresst. Vor der
Einflhrung der nachtlichen Lese brachte man
die Trauben durch Abkuhlen von 35 auf 10 °C,
wahrend heute das Lesegut (dank der Nutzung
der Tages- und Nachtschwankungen) bei 16-18
°C eingebracht werden kann, mit einer
Energieersparnis von 70%.

3. Die Lese wahrend der Nachtstunden erleichtert die
Arbeit der Erntehelfer und wird vor allem von
Jugendlichen und Frauen begriift.

4. Rekord: Die Chardonnay-Ernte auf Donnafugata
deckt sich haufig mit dem Datum des Lesebeginns

auf der nordlichen Halbkugel.
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Das Weingut und die
Rhythmen der Landwirtschaft

260 ha

140 ha
Mazzaporro-Duchessa, Casal Bianco, Arcera
Vigna di Gabri

Im SUdwesten Siziliens; 13.04° 6stlicher Langengrad,
37.73° nordlicher Breitengrad;

zwischen 200 und 600 M. U.d.M.
Hugelrelief

Lockere Tonerden sub-alkalischer Reaktion. Insgesamter
Kalkerden-Anteil: 10 - 30%. Reich an mineralischen
Nahrstoffen (P, K, Ca, Fe, Mn, Zn)

Milde Winter mit sparlichen Regenfallen. Heie und trocke-
ne Sommer mit ausgepragten Schwankungen zwischen
Tages- und Nachttemperaturen. Niederschlagsmengen im
Jahresdurchschnitt: 550 Milimeter

Gegenspalier, mit Holzpfahlen und Stahldrahtrahmen
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4.500 bis 6.000 Stocke pro Hektar

Variabel, von 4 bis 8,5 t/ha. Dies entspricht je
nach Pflanzplan einer Produktion zwischen 0,8
und 1,7 kg pro Stock

Kordon-Zapfen, Augenzahl pro Stock: 6 bis 10

Ansonica, Catarratto, Grecanico, Chardonnay,
Sauvignon Blanc

Nero d'Avola, Perricone, Cabernet Sauvignon,
Merlot, Syrah

Mit den ersten Regenféllen im November werden die
Boden geeggt (Oberflachen-Lockerung). Anfang
Dezember wird mit der Schnittarbeit begonnen. In der
ersten Dezemberhélfte erfolgt das Unterpfligen der
(vornehmlich organischen) Dinger. Im Januar eventuelle
letzte Dingungen sowie zweites Eggen. Im Méarz treiben
die Reben aus. Erste Grinschnitte, die im April fortgesetzt
werden. Zwischen der zweiten Junihélfte bis Juli wird der
erwlnschte pro Stock-Behang durch Ausdinnen
geregelt; die Boéden werden zum letzten Mal geeggt.

Zur Gewinnung von Trauben mit besonders
konzentrierten Aromen werden 40-50 Tage vor der
Ernte (zu Beginn des Farbansatzes) circa 30% des
Behangs ausgeschnitten.

In den ersten Tagen im August beginnt die Ernte mit
dem Chardonnay. In der dritten Dekade wird der Merlot
eingebracht und danach bis in den ersten
Septembertagen der Cabernet. Stets im September
werden auch die roten Varietaten Syrah und Nero
d'Avola und die WeiBweinsorten Ansonica, Catarratto
und Grecanico gelesen.

Standort im Ortsteil Duchessa, in der Gemeinde
Contessa Entellina



Impresa Natura Cultura

Die Sonne auf Donnafugata

mweltschutz  und die Aufwertung des

Territoriums  sind ein Leitmotiv ~ der
Betriebsaktivitdt und bilden den Schwerpunkt des
Projektes Impresa Natura Cultura (Unternehmen,
Natur, Kultur). Auf Donnafugata erachtet man die
Qualitat der Umwelt als ein Produktionselement mit
demselben Stellenwert wie viele andere: Boden,
Klima, Rebsorte, Anbautechniken. Daher war
Donnafugata eines der ersten WeingUter Italiens, auf
dem Fotoelektrizitat zur Energiegewinnung eingesetzt
und die Sonneneinstrahlung als saubere und
erneuerbare Quelle genutzt wurde. Die installierten
Solarkollektoren (18 kW) decken mehr als 30% des
Energiebedarfs der Kellerei.

e o e o e il

Saubere Energie und Energieersparnis

des Energiebedarfs der Keller werden von
Solarkollektoren gedeckt

Energieersparnis durch das Abkuhlen der
Trauben bei nachtlicher Lese




Insel der Sonne und
des Windes

antelleria  gehort  nicht  den
Seefahrern, sondern den Bauern.
Die Landschaft dieser Insel vulkani-
schen Ursprungs erzahlt von der
Muhe, der es bedarf, um dem
Gebirge kleine Fleckchen Erde abzu-
gewinnen, und von der Meisterschaft,
mit  ungeheurem Arbeitsaufwand
Terrassierungen, Trockenmauern und
von hohen Steinmauern umgurtete
Garten anzulegen, um mitunter auch
nur einen einzigen Baum vor den
Windbrichen zu schitzen.
Mit diesem Geist betritt Donnafugata den
vulkanischen Boden der Insel und bewegt
angesichts der drohenden Verkimmerung
der Rebanlagen die erfahrensten Winzer
zur  Ruckkehr:  Donnafugata  lasst
Jahrhunderte alte Weinberge erneut
erblihen, fuhrt Mengenbeschrankungen
ein, glaubt an die traditionelle Antrocknung
der Trauben durch Sonne und Wind, und
adoptiert Kéltetechnik fur die Erzeugung
der naturstiBen Weine Kabir und Ben Ryé.
Doch in Pantelleria sieht Donnafugata
auch ein Okosystem, das es gemeinsam
mit  Institutionen,  Einwohnern  und
Umweltschutzverbdnden zu bewahren
und aufzuwerten gilt — ein Patrimonium,
das mit der intakten Fulle seiner Farben
und  Aromen  den  zukinftigen
Generationen Uberliefert werden muss.
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Weinbauliche Zusammenhange

Die Kontexte des insularen Weinbaus prasentieren
sich vielfaltig und multifaktoriell. Die Diversitat ist
auf die Lage der Rebberge in den einzelnen
Kontraden zurlickzufuhren. Die grdBten Differenzen
zwischen den einzelnen Mikrozonen hinsichtlich
Produktqualitdt und -mengen werden vom Wind und
von der Ausrichtung bestimmt.

Als ebenfalls gewichtige Variable bei gleichwertigen
pedoklimatischen Voraussetzungen ist das Alter der
Weinberge (20 bis 100 Jahre) zu berlcksichtigen.

Der Produktionsverlauf des Ben Ryé

Der Passitowein Ben Ryé ist die Summe eines ein-
zigartigen pedoklimatischen Systems, muhevoller,
aufmerksamer, geduldiger Menschenarbeit und einer
beschréankten Dosis Technologie. Die insgesamte
produktive Phase dauert mindestens 3-4 Monate. Nach
dem 15. August beginnt die Ernte der Zibibbo-Trauben,
die auf Gittern 3-4 Wochen durch Sonne und Wind
naturlich angetrocknet werden, wobei sich durch den
Wasserverlust ~ Zucker und Aromen in den Beeren
konzentrieren. Im September wird dann Most aus frisch
gelesenen, leicht Uberreifen Trauben gepresst, dem
wéhrend der Fermentation in verschiedenen Durchgangen
die handverlesenen rosinierten Beeren beigefligt werden,
deren Aromenftlle sich durch die Mazeration auf den Most
Ubertragt. Gegen Ende November, wenn die erwiinschte
Aromenkonzentration und  Zucker/-Alkoholbalance
erreicht ist, wird der Gérprozess durch Abkihlen
unterbrochen. Nach einigen Monaten wird der Wein
abgefullt und kommt ab dem 1. Juli nach dem Erntejahr
zur Vermarktung, wie vom Produktionsdisziplinar fur den
Passito di Pantelleria DOC vorgeschrieben.
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Der Schatz von Donnafugata

999 entdeckte Don- Dank seiner vegetati-

nafuga’[a in Khamma ven/produktiven Balance
einen alten, 7 Hektar beschen'kt ein 100 Jahre
groBen Zibibbo-Weinberg. altgr W.e inberg den . Be_n

) ) : Ryé mit auBergewdhnli-
Die bei den im Jahr 2000 .y ., Aromenfiille
geernteten Zibibbo-
Trauben sowohl im Labor als auch bei der Degustation
resultierenden  auBergewdhnlichen  gehaltvollen
Analysewerte veranlassen das Gut, Prof. Mario Fregoni,
Ordinarius fur Rebbau an der Katholischen Universitat in
Piacenza und international anerkannter Experte, mit
einer Recherche zu beauftragen. Die Untersuchungen
der Musterstocke ergaben, dass diese Reben 100 Jahre
alt und Uberdies wurzelecht sind, da jede Spur von
Kallus (Wundgewebe) fehlt, der sich beim Aufpfropfen
an der Veredelungsstelle bildet: Das bedeutet nichts
weniger, als dass die Reblaus auf Pantelleria
“entwaffnet” ist. Die Zibibbo-Stécke von Khamma sind
weitaus gestnder und langlebiger als die veredelten
Reben und besitzen alle Vorzige der Vitis vinifera:
Ausgepragte Trockentoleranz, Kalkvertraglichkeit und
Salinitatsresistenz; ein harmonischeres vegetatives/-
produktives  Gleichgewicht und letztendlich
herausragende Traubenqualitét. Insbesonders stellt das
"alte Holz" eine groBe Reserve von Zuckerkomponenten
dar, die sich zum Fruchtansatz auf die neuen
Fruchtruten Ubertragen, schlielich von den Beeren
akkumuliert werden und in besonders Uppig
konzentrierten ~ Aromastoffen  resultieren.  Die
Wiedergewinnung dieser antiken Reblage hat
zweifelsohne zum Schutz der Landschaft und des
Okosystems der Insel, doch auch zur selektiven
Produktion beigetragen, da sie erlaubte, den Wein Ben

Ryé noch komplexer und eleganter zu gestalten.
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Das Weingut und die
Rhythmen der Landwirtschaft

42 ha
20 ha

Kontraden: Khamma, Ghirlanda, Coste di Ghirlanda,
Tracino, Coste di Mueggen, Tanche Mueggen,
Dietro I'lsola, Cala Levante, Siba, Sidori, Bukkuram,
Conitro Inferiore

Kanal von Sizilien; 11.70° Langengrad Osten,
36.50° Langengrad Norden

Zwischen 20 und 300 M. U.d.M.
Eben terrassierte Hugelreliefs

Sandige Erden aus vulkanischem Muttergestein mit
sub-alkaliner bis neutraler Reaktion; tiefe und
ausgepragt fruchtbare Boden mit reichlichen
Phosphor-, Kalium- und Zinkelementen

Milde, regenarme Winter. Windige Sommer.
Niederschlagsmengen im Jahresdurchschnitt: 450
Millimeter. Einen wichtigen Klimafaktor fir die
Traubenqualitat reprasentiert der Wind, doch besteht in
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Jahrgangen mit besonders heftigen Windbrichen die
Gefahr, dass in einigen Kontexten die Produktionen
vollkommen annulliert werden

Die Reben werden in der fir die Insel Pantelleria typi-
schen niedrigen Baumchenform, mit zwei bis vier
Veréastelungen in Schutzmulden erzogen

2.500 Stécke pro Hektar

4-5 Tonnen pro Hektar

Sehr kurzer Rebschnitt. Auf jedem Rebast sitzen 1
oder 2 Zapfen, mit jeweils 1 bis 2 Augen.
Durchschnittliche Augenzahl pro Stock: 6 bis 10

Die Konigin der aromatischen Traubensorten Siziliens:
Moscato D'Alessandria, auch Zibibbo genannt

Ab Mitte November wird zur Foérderung der
Holzverstarkung ein Vorschnitt vorgenommen, wobei circa
20 Augen pro Pflanze angeschnitten werden. Zwischen
November und Dezember werden die Dunger
ausschlieBlich organischer Provenienz in den Boden
eingearbeitet. Januar-Februar werden die Boden zur
Auflockerung behackt und das Fruchtholz in "Zapfenform"
angeschnitten, womit der Winterschnitt abgeschlossen
ist. Der Mérz registriert den Austriecb und die ersten
Windschaden; in den Reb-Mulden wird das Unkraut
ausgejatet. Ende April/Anfang Mai werden die Triebe flr
einen besseren Fruchtansatz von der Hand entgipfelt.

In den diversen Kontraden der Insel wird Mitte August die
Ernteselektion fur die besten Trauben zur Antrocknung
unter der Sonne vorgenommen. Ab September beginnt
die Lese aller Trauben, aus denen die Moste fur die
Herstellung des Kabir und des Ben Ryé gewonnen
werden. Die im Hinblick auf Reifegrad und Aromenfllle
fur den Blend des Lighea geeignetsten Trauben werden in
der zweiten Augusthéalfte gelesen.

Standort in der Kontrade Ghirlanda



Die antiken
Kellereien der Familie

ie aus den verschiedenen Weinlagen auf

Pantelleria und in Contessa Entellina gewonnenen
Produkte werden nach Marsala, in die antiken Keller
der Familie transportiert, die ein vitales Beispiel
industrieller Archdologie darstellen. Die 1851 vom
Familiengrinder errichteten, sorgfaltig restaurierten
und heute funktionell mit Technologie auf dem letzten
Stand ausgertsteten Strukturen, die sich horizontal um
einen groB3en, typisch mediterranen baglio entwickeln,
haben ihren Charme intakt bewahrt.
Ein computergesteuertes System Uberwacht die
Garphasen der Moste und kontrolliert die
Temperaturen wahrend der Barrique- und
Flaschenreife. FUr maximale Energieersparnis
wurden alle Lagerrdume warmeisoliert und
klimatisiert. ~ Die  vielfaltig  programmierbare
Abflllzentrale gewdhrleistet den qualitativen
Nachvollzug der Leistungen in Weinbergen und
Kellern sowie adaquat stilvolles Packaging.
Die antiken Keller in Marsala sind Donnafugatas
strategisches Zentrum und Herzstlck.
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Auf du und du mit

Donnafugata

ine Begegnung mit Donnafugata ist stets ein

Vergnugen. Gelegenheit zur Verbreitung der
Betriebsphilosophie und der vorziiglichen Weine bieten
zahlreiche Anlasse im In- und Ausland, angefangen von
den wichtigsten Fachmessen bis zu den Tourneen der
Music & Wine Session. Unabléssige Uberraschungen bietet
dem Weintouristen Uberdies ein Besuch der historischen
Familienkeller in Marsala oder des Weinguts in Contessa
Entellina. Die Familie Rallo empfindet es als naturlich, ihre
Gaste mit gefihrten Rundgéngen, individuell gestalteten
Degustationen und  6nogastronomischen Events mit
ebenso finessenreichen wie originellen Wein/Speisen-
Abstimmungen zu verwdéhnen — stets im Rahmen eines
suggestiven und entspannenden Milieus. Nicht zu
versdumen die zahlreichen fixen Daten auf Donnafugata: Im
Mai "Offene Keller", im Juli groBartige Jazz-Konzerte und -
unverzichtbar — die nachtliche Lese zu Augustbeginn, wenn
sich die Weingérten von Contessa Entellina dem Publikum
fur die “Glaser unter dem Sternenhimmel” (Calici sotto le
Stelle) offnen, ein faszinierendes Ereignis mit einer
beachtlichen bildungsférdernden Komponente.



Donnafugata
fur Jazz

uter Jazz und Qualitatswein: Auf

Donnafugata ist die groBe Musik
zuhause. Pat Metheny, die Gruppe Manhattan
Transfer, John Scofield und viele andere
groBe Kinstler sind wahrend des in Marsala
veranstalteten  Jazz Festivals in den
historischen Familienkellern aufgetreten: Fir
Freunde guter Musik die unverzichtbare
Gelegenheit  fir den Genuss einer
multisensoriellen Performance, die
musikalische ~ Rhythmen ~ mit  der
facettenreichen Tonskala der Weine von
Donnafugata ergénzt. Emotionale Glanzlichter
als die Krénung weitaus umfassenderer
Verpfiichtungen im Bereich der Musik- und
Kulturwelt - von der Teinahme am Konzert
“Musica per Lambiente” von Franco Battiato
zum fund-raising zugunsten des Marine-
Schutzparks von Pantelleria  bis — zur
Kollaboration mit der Féte “Pavarotti and
Friends” in Modena; von der Unterstitzung
der Jazz-Akademie des Marsala-Festivals bis
hin zur “Suite del Gattopardo” - ein Werk, dem
die Idee von José Rallo und Vincenzo Favara
zugrunde liegt, die Atmosphére des Romans
von Tomasi di Lampedusa in moderner
Fasson neu zu beleben, und das im Mai 2003
als CD mit dem Titel ,Journey to
Donnafugata“ herausgebracht wird. Autor
und Interpret am Klavier der dreizehn
groBartigen  Musikstlicke ist Salvatore
Bonafede, ein am amerikanischen Sound
geschulter Palermitaner, von Enrico Rava mit
der Trompete begleitet.
17
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Donnafugata
Music & Wine Session

enngleich die Freuden und geselligen Riten der Tafel

heute starker denn zuvor im Mittelpunkt des Interesses
zu stehen scheinen, wurden sie im Hause Donnafugata seit
altersher gepflegt und inspirierten eine Initiative von José Rallo
und ihrem Gatten Vincenzo Favara: Gemeinsam mit einer
Gruppe befreundeter professioneller Musiker schlagen die
Beiden in Trendsetter-Restaurants und -Weinbars stets
komplexere gastro-musikalische Arrangements vor. Der
kulinarischen und 6nologischen Skala entsprechen sie mit
Klangen, die vom Jazz bis zu brasilianischen Rhythmen
reichen - jede “Session” ein erinnerungswirdiges Momentum
gepflegter Geselligkeit. Zu den von
entdeckungslustigen Chefs aus-
getlftelten und  zubereiteten
Gerichten wird ein suggestives
Repertoire mit Musik von Burt
Bacharach, Caetano Veloso,
Chico Buarque, Vinicious De
Moraes  serviert.  Eine
Anregung: Probieren Sie den
Ben Ryé zur Melodie
“Meditacao” von Antonio
Carlos Jobim !




Ga‘BrieIIa mit stolzem
Lécheln in ihrer'neuen
Rolle auf dem Familiengut
als Trauawerkosterin
vor der te

Die Etiketten

Die WeiBen. Alle WeiBweine von Donnafugata distinguieren
sich durch ausgepragten Individualcharakter, von den sen-
sorischen Eigenschaften bis hin zum Etikett. Als vollstandi-
ge Palette reprasentieren sie einen getreuen Widerspiegel
des fur ihr Ursprungsterritorium typischen Duft- und
Geschmacksspektrums. Als polyglotte Botschafter an
Reisen und Herausforderungen gewohnt, stimulieren sie
Interesse und Achtungsbeweise seitens der verschiedenar-
tigsten Weinliebhaber und Fachexperten.

Die Roten. Als Weine mit markantem Individualcharakter, inten-
siver, mitunter undurchdringlich dichter Farbe, als
Naturgeschdpfe doch gleichzeitig ausgepragt elegant und
weich, prasentieren sich die Roten von Donnafugata:
Synchroner Ausdruck eines Territoriums und einer Rebsorte,
Nero d’Avola, die, wenn mit Fingerspitzengefuhl valorisiert, als
Protagonistin im Ensemble der autochthonen italienischen
Varietdten mit echten Uberraschungen zu (iberzeugen vermag.
Naturstife Weine. Zum wachsenden Erfolg naturstBer
Weine tragen zweifelsohne ihre angenehmen Eigenschaften,
der méaBige Alkoholgehalt und ihre vielseitige Eignung fir
diverse Anlasse und gastronomische Verbindungen bei. In
dieser Kategorie konnten der Kabir und der Ben Ryé von
Donnafugata ein solides Image und eine zahlreiche
Anhangerschar gewinnen. Ob frisch, Uberreif oder von
Sonne und Wind getrocknet, bewahren die Zibibbo-Trauben
intakt das Geheimnis ihrer VorzUglichkeit: Aus diesen
Wundertrauben keltert Donnafugata auf der Insel Pantelleria
zwei Uberraschende Gewéachse.
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Autochthone Rebsorten

Ansonica Die (auch als Inzolia bekannte) Ansonica z&hit mit der
Catarratto zu den hauptsachlichsten autochthonen sizilianischen
WeiBweinreben. Sie ist auf der ganzen Insel verbreitet, vornehmlich
in den Provinzen Trapani, Palermo und Agrigent (im westlichen
Abschnitt), wo sie ihre Qualitdtsmerkmale am Uberzeugendsten
beweist. Insbesonders verleihen die primaren Sortenaromen (mit
Nuancen von weiBfleischigen Sommerfriichten) den Weinen
unverwechselbare Charakterzlige. Neben Typizitdt und solarem
Charakter vermag der von Donnafugata auf Contessa Entellina
produzierte Ansonica, dank der zum Ziel einer bestmoglichst
vegetativen-produktiven Balance im Weinberg rationalisierten
Anbautechniken, geschiiffene Finesse zum Ausdruck zu bringen.

Nero d’Avola Im autochthonen ampelographischen Schaubild
Siziliens verkorpert die Nero d’Avola die représentativste
Rotweinsorte. Dank eines wachsend auf Qualitét ausgerichteten
Weinbaukonzepts, das die drastische Reduzierung der pro
Stock-Produktion bewirkte, wird die Nero d’Avola heute als
hochinteressante Rebsorte geschétzt, deren Potenzialititen
durch wissenschaftliche, auf Klonenselektion orientierte
Recherchen erforscht und ausgelotet werden kénnten.

Zibibbo Der Name der (auch Moscato d’Alessandria genannten)
Traubensorte Zibibbo leitet sich vom arabischen Etynom zibiba
(Rosine) ab; und es waren Araber, die diese Rebsorte vor
Jahrhunderten auf Pantelleria einflhrten. Im heiB-trockenen,
windigen Klima dieser Insel vulkanischen Ursprungs hat die in
niedriger B&umchenform erzogene Zibibbo-Rebe ein ideales
Habitat gefunden, das eine anderswo unnachahmliche
Konzentration der Zucker und Duftfacetten gewéahrleistet.
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Anthilia

Randbemerkung
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Alkoholgehalt:

Rebsorten:

Vinifikation:

Charakteristiken:

Verbindungen:

Service:



Lighea

Randbemerkung

La Fuga

WeiBwein - Chardonnay
DOC Contessa Entellina

Randbemerkung
Gabriella gedachte zu “fliehen”
(it. “fuggire”) und mit dem
Wechsel von der Literatur auf
den Landboden ein neues
Leben zu beginnen. Gabriella,
eine Frau, stetig mit dem Wind
in den Haaren. Ein Etikett, das
auBer  Bewegung  zudem
Solaritat  und  Erde  zum
Ausdruck bringt. Dieser Wein
wurde 1994, mit der DOC
Contessa Entellina geboren.



Alkoholgehalt:
Rebsorten:

Vinifikation:

Charakteristiken:

Verbindungen:

Service:

Alkoholgehalt: 13-13,5 vol. -%

Rebsorten: 100% Chardonnay.
Gegenspalier-Erziehung bei Kordon-Zapfenschnitt auf mittellocke-
ren Béden. Traubenproduktion um 6,5 t/ha.

Vinifikation: Die Trauben werden in der ersten Augustdekade
wahrend der Nacht gelesen und schonend gepresst. Der Most
fermentiert bei Temperaturkontrolle. Nach dem Abschluss der
malolaktischen Garung wird der Wein vor der Vermarktung noch
einer mindestens 3-monatigen Verfeinerungsphase in der
Flasche unterzogen.

Charakteristiken: Der Wein présentiert ein eindrucksvolles Duft-
und Geschmacksprofil. An der Nase Anspielungen an exotische
Frichte - Ananas, Apfel, Bananen — auf einem eleganten GerUst
mineralischer Pragung. GroBartig das Format des fein austarierten
Geschmacksbilds.

Verbindungen: Perfekter Begleiter zum ganzen Mahl; passt auch
zu Krustentieren, elaborierten Zwischengéngen und frischem
Thunfisch in verschiedensten Zubereitungsarten.

Service: Auch erst bei Tisch gedffnet, optimal bei 10-12 °C, im
schlanken, adaquat gebauchten Kelch.




ana di Gabri

VeiBwein - DOC Contessa Entellina

Randbemerkung
“Vigna di  Gabri” ist kein
Fantasiename. Der Wein ist viel-
mehr nach Gabriella benannt, die
ihn gewdnscht und aufgezogen
hat, weil sie ihr Vertrauen in die
vielschichtige Duft- und Aromentille
der Ansonica setzte. Das neue, fir
den Jahrgang 2004 erstmals
kreierte Etikett erzahlt von dem
starken Band zwischen Gabriella,
ihrer Erde und Ansonica, eine
der dltesten  autochthonen
WeiBweinreben Siziliens. Erster
Jahrgang: 1987.

f i Randbemerkung




Alkoholgehalt: 12,5-13,5 vol. -%

Rebsorten: 100% Ansonica.

Gegenspalier-Erziehung bei  Kordon-Zapfenschnitt. Boden
mittellockerer Textur. Traubenproduktion um 6 t/ha.

Vinifikation: Die in den ersten drei Septemberwochen geernteten
Trauben werden schonend gepresst. Der Most wird bei
Temperaturkontrolle im Edelstahl und zu einem kleinen Anteil (circa
15%) in der Barrique vergoren. Nach abgeschlossenem
biologischem Saureabbau verfeinert sich der Wein vor der
Vermarktung noch mindestens 4 Monate in der Flasche.

Charakteristiken: Die Typizitdt der Ansonica-Traube kommt
vollendet zum Ausdruck: Die Facetten des intensiven und eleganten
Duftspiels reichen von fruchtigen und florealen Ankldngen bis hin zu
den komplexeren, salzigen und mineralischen Nuancen. Im
Geschmack strukturiert, umhullend, angenehme Frische und Wrze.
Finale von beachtlicher Lange an Nase und Gaumen.
Verbindungen: Zwischengerichte der Meereskiche. Im Ofen oder
Uber Holzkohle gebratener Fisch, helles Fleisch mit Saucen,
Auflaufe und Soufflé. Ideale Mariage mit Klippfisch in Tomatensauce
(baccala al pomodoro), Gemuse, gebratenen Steinpilzen.

Service: Erst bei Tisch entkorkt; optimal bei 10-12 °C , in adaquat
langgestielten, mittelgroBen Tulpenglasern ohne Ausbuchtung.

Alkoholgehalt:

Rebsorten:

Vinifikation:

Charakteristiken:

Verbindungen:

Service:



—  Sedara

/ Randbemerkung

Angheli

wein - Merlot, Nero d’Avola IGT Sicilia

Randbemerkung
“...Edelfrauen und Ritter,
Waffenldrm und Liebesbande...”
Sollte es Angelica aus Ariosts
“Rasendem Roland” sein, diie sich
im Etikett zu Pferd hinwegfiiichtet?
Donnafugata verzeichnet eine
nicht geringe Zahl von “Frauen auf
der Flucht”, jede mit einer aus
Geschichte und Tradition verweb-
ten Vergangenheit: Fir Angheli
hélt die Zukunft Souplesse und
verfihrerische Gaben parat. Erster
Jahrgang: 1997




Alkoholgehalt:

Rebsorten:

Vinifikation:

Charakteristiken:

Verbindungen:

Service:

Alkoholgehalt: 13,5-14 vol. -%

Rebsorten: 50% Nero d’Avola, 50% Merlot.
Gegenspalier-Erziehung bei Kordon-Zapfelschnitt. Vorwiegend
lehmige Bdgen mittellockerer Textur. Traubenertrdge um 6 t/ha.
Vinifikation: Die Merlot-Reben werden in den letzten 10 Augusttagen,
die Nero d’Avola hingegen in der ersten Septemberdekade gelesen.
Die Trauben werden bei ca. 12-tdgiger Maischestandzeit und
Temperaturen zwischen 26-30 °C im Edelstahl vinifiziert. Nach
abgeschlossener malolaktischer Garung wird der Wein in grofBteils
einmal genutzten und zum Teil neuen Barriques aus franzdsischer
Eiche circa 12 Monate lang ausgebaut und anschlieBend mindestens
weitere 4 Monate in der Flasche verfeinert.

Charakteristiken: Dieser mit spezieller Eleganz und
Individualcharakter ausgestattete Wein besticht auf Anhieb durch
seine opulente Robe. Im breitgefacherten, fruchtbetonten Bouquet
akzentuierte Wahrnehmungen von Sauerkirschen, Brombeeren
und kleinen Waldfrlchten, im Hintergrund Kakao, Lakritz und
Kardamom. Am Gaumen begeistert die von angenehmer Frische
begleitete samtweiche Fullle. Uberaus persistenter Nachhall auch
der Dufteindriicke im langen Finale.

Verbindungen: Als stilvolle Partner empfehlen sich feine Braten-
und Schmorgerichte, Haar- und Federwild, edler Kase.

Service: Perfekt bei 18 °C; kann unmittelbar bei Tisch gedffnet
werden, wenn im ausladenden Ballonglas serviert, andernfalls
einige Stunden vor dem Essen atmen lassen.




Tancredi

Rotwein - DOC Contessa Entellina

Randbemerkung
Fir den Fall, dass Sie sich an
Alain Delons Interpretation in
Viscontis Verfilmung des Romans
“Der Leopard” von Giuseppe
Tomasi di Lampedusa erinnern
kénnen: Dieselbe Eleganz und
“revolutiondren” Ambitionen tre-
ten in Bestform in diesem Wein
zutage, wéhrend das Etikett auf
die Keller von Contessa Entellina
verweist, diese jedoch einer Fata
Morgana gleich auf einer Wolke
schweben ldsst... Erster
Jahrgang: 1990.

Mille e una Notte
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Alkoholgehalt: 13,5-14 vol. -%

Rebsorten: 70% Nero d’Avola, 30% Cabernet Sauvignon.
Gegenspalier-Erziehung bei Kordon-Zapfenschnitt. Mittellockere
Bdden. Traubenertrage um 5 t/ha.

Vinifikation: Die Ernte der Cabernet Sauvignon erfolgt Ende
August/Anfang September, die Lese der Nero d’Avola in der
ersten Septemberdekade. Die Trauben werden bei ca. 12-tégiger
Maischestandzeit und Temperaturen um 26-30°C im Edelstahl
vinifiziert. Nach abgeschlossener malolaktischer Garung reift der
Wein circa 14 Monate in sowohl neuen als auch einmal genutzten
Barriques aus franzdsischer Eiche und nach der Abflllung
zumindest weitere 6 Monate in der Flasche.

Charakteristiken: Die Cabernet bereichert das an und flr sich
breitbandige Duftspektrum der Nero d’Avola mit einer
minztonigen Facette. Uberdies evidenziert das Bouquet auf
stiBem mineralischem Grafit aufklingende Téne von Lakritze,
Kakao, Weichseln und Heidelbeeren. Die ausgezeichnete,
breitgefacherte und umhdillende Geschmacksstruktur bestéatigt
sich im Finale von beachtlicher Lange.

Verbindungen: Mit gegrilltem und gebratenem roten Fleisch, gro3en
Braten, Zicklein und Lamm. Zu reifem Kase (Ragusano); Steinpilzen,
Kaninchen und Hackbraten.

Service: Hochgenuss bei 18 °C; kann unmittelbar bei Tisch geoff-
net werden, wenn im langgestielten Ballonglas mit breitem Mund
serviert, andernfalls zwei Stunden vor dem Essen entkorken.

Alkoholgehalt:
Rebsorten:

Vinifikation:

Charakteristiken:

Verbindungen:

Service:



. Kabir

J Randbemerkung

Ben Ryé

NatursiBer WeiBwein
DOC Passito di Pantelleria

Randbemerkung
Der Name bedeutet auf Arabisch
“Sohn des Windes”, denn auf

Pantelleria ist der durch die
Weintrauben pfeifende Wind
eine Kostante und der Inselwind
fihrt eine Ladung von derart
intensiven Ddiften mit sich, dass
man sie greifen kann. Erster
Jahrgang: 1989




Alkoholgehalt:
Rebsorten:

Vinifikation:

Charakteristiken:

Verbindungen:

Service:

Alkoholgehalt: 14,5 vol. -%
Rebsorten: 100% Zibibbo (Moscato d’Alessandria).

Typische niedrige Baumchenerziehung und sehr Kkurzer
Rebschnitt. Vulkanische Bdden mit reichhaltigen Mineralspuren.
Traubenertrage um 4 t/ha.

Vinifikation: Nach dem 15. August beginnt die Ernte der Trauben,
die 3-4 Wochen naturlich angetrocknet werden. Im September wird
aus frischen, vollreifen Trauben Most gepresst, dem wahrend der
Gérung die handverlesenen Trockenbeeren beigeflgt werden. Nach
einwodchiger Mazeration kommen die rosinierten Beeren zur scho-
nenden Pressung. Nach Erreichen der Alkoholgehalt/ReststRe-
Balance und der erwlnschten Aromenkonzentration wird die
Fermentation durch Abkuhlung unterbrochen. Der Wein wird minde-
stens 4 Wochen in der Flasche verfeinert.

Charakteristiken: Die herausragende Personlichkeit und Tiefe
dieses Passitos ruckt bereits durch die strahlend bernsteingelbe
Farbe in den Vordergrund. Den ersten intensiven Aprikosen- und
Pfirsichnoten folgen siBe Anklange an Trockenfeigen und
Honig, Wiurzkréuter und mineralische Nuance. Am Gaumen
beeindruckt die ausgepragte Komplexitat der Fusion zwischen
SUBe, Wirze und Weichheit. Im persistenten Finale harmonische
Wiederkehr der Duftpalette.

Verbindungen: GroBer Meditationswein; perfekt zu Blauschim-
melkase, Stopfleber und den sliBen Spezialitdten der sizilianischer
Tradition. Zu Schokolade und Desserts mit Trockenfrlichten und
aus Mandelteig.

Service: Auch unmittelbar vor dem Genuss geoffnet, optimal bei
14 °C, im leicht gebauchten Tulpenglas mittlerer GroBe.




Widmung:

Vigna di Gabri

Chiaranda

Tancredi

Grappa di
Donnafugata

Randbemerkung
Grappa di Donnafugata wird im
Friaul, in der Brennerei der
Familie Tosolini destilliert, mit
der wir seit drei Generationen
zusammen arbeiten.




Typologie: Junge grappa

Alkoholgehalt 40 vol. -%

Rebsorten: Ansonica und kleine Anteile anderer autochthoner

WeiBweintrauben.

Destillation: Die aus der schonenden Pressung der besten, fur die

WeiBweinproduktion von Donnafugata bestimmten Trauben
ewonnenen frischen Trester werden im diskontinuierlichen
rennapparat destilliert.

Charakteristiken: Im Aussehen farblose, kristallklare Transparenz;

bietet an der Nase delikate Wahrnehmungen von Wiesenblumen,

Dufte von Holunder und gemahtem Gras mit einer nur angedeute-

ten, doch sehr angenehmen Ahnung von gelben Steinfrichten.

Am Gaumen weich, ausgepragter Individualcharakter und adaquat

alkoholisch. Langer, aromatischer Abgang mit der generdsen

Wiederkehr der olfaktorischen Wahrnehmungen auf retronasaler

Ebene, mit einem deutlichen Touch von Lakritze als Schlusslicht.

Verbindungen: Exzellenter Abschluss eines aus Fischen und

Krustentieren komponierten Mahls.

Service: Bei 10 °C, in kleinen, am Rand mdglichst ausgebuchte-

ten Tulpenglaschen

Mille e una Notte

Kabir

Ben Ryé
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